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Testo bollettino


100 anni di Galup, 100 anni di una ricetta speciale, che ha inaugurato una tradizione pasticcera unica. Una storia iniziata nel 1922 in un piccolo forno di Pinerolo da un’idea semplice e geniale, che ha saputo nutrire e ispirare nel tempo la crescita di una realtà imprenditoriale solida, ancora oggi orgogliosamente legata al territorio piemontese d’origine. 100 anni di passione, creatività e innovazione che hanno trasformato l’insegna di una pasticceria di paese in un’eccellenza riconosciuta del saper fare italiano, capace di portare le proprie creazioni dolciarie in tutto il mondo rimanendo fedele ai valori dei fondatori Pietro e Regina Ferrua. 

Dal 1922, il Galup si fa qui, nello stesso territorio che l’ha visto nascere. Nel tempo, l’azienda è cresciuta, ha acquisito una dimensione commerciale nazionale e internazionale, ma le strade importanti della Galup restano ancora oggi quelle di Pinerolo. Ci sono Via del Duomo e Via del Pino, dove Pietro Ferrua e sua moglie Regina rilevarono un vecchio forno in mattoni rossi, per trasformarlo, giorno dopo giorno, nella pasticceria più amata in paese. C’è ancora Via Fenestrelle, dove nel 1948 iniziò la storia industriale dell’azienda e dove, ancora oggi, viene prodotto il Galup.

Galup è quindi un nome, una ricetta originale, un panettone diverso dagli altri, che fa dire ai piemontesi, quando lo assaggiano, “A le propi Galup!”, “È proprio Galup (Goloso)!” 
Il Galup nasce da un’idea di Pietro Ferrua, che in pochi anni fece ottenere alla sua pasticceria il brevetto di Fornitore della Real Casa. Il tempo non ha cambiato la ricetta. Continuiamo a utilizzare solo Nocciola Italiana “Tonda Gentile Trilobata”, ricca di vitamina E, forse la più pregiata al mondo, uova freschissime, farina di grano selezionato, latte fresco italiano, burro e frutta candita. Il lievito madre è lo stesso dal 1922 e ogni giorno viene ravvivato con acqua e farina perché conservi intatte le qualità organolettiche del nostro panettone.

In quasi un secolo di storia, abbiamo offerto ai nostri consumatori l’eccellenza di un panettone e una colomba unici, rinnovandola nel tempo con nuove ricette e dolci creazioni. L’Ufficio Italiano Brevetti e Marchi del Ministero dello Sviluppo Economico ha inserito il segno distintivo di Galup nel Registro Speciale dei Marchi Storici di interesse nazionale. Un riconoscimento importante nell’anno del nostro 100° anniversario, che ci riempie di orgoglio e premia il legame di Galup con la produzione, il territorio, la storia del nostro Paese. 
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